Piecze¢ adresowa firmy

Znak sprawy: SP26.26.390.2020

Czes$¢ nr 6 Pieczywo

Zalacznik nr 10 do SIWZ

Lp. Przedmiot zaméwienia Nazwa produktu
Nazwa produktu nadanego przez oferowanego Ilos¢ Cena jedn. Stawka Wartos¢ Wartos¢
zamawiajqcego przez wykonawce | Masa J.m. szacunkow | netto VAT % netto brutto
a
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
1. | Butki zwykle min. 0,03 kg 1000 SzZt.
2. | Butki wroctawski min. 0,05 kg lub 500 Szt.
réwnorzedna
3. | Chleb pelnoziarnisty min 0,5kg 100 Szt.
4. | Chleb zwykly krojony min.— 0,5 kg 1000 szt.
5. | Chleb razowy ze stonecznikiem 450 SzZt.
min. 0,5 kg
6. | Chleb dyniowy min 0,4kg 300 Szt.
7. | Chleb graham min. 0,5kg 100 SZt.
8. | Chleb razowy min 0,8 kg 100 szt.
9. | Chleb wiejski min 0,6 kg 100 SZt.
10. | Butka stodka min 0,07 kg 800 Szt.
11. | Paczek min. 0,07 kg 400 SzZt.
Razem

Uwaga!




Cechy wspélne dla asortymentu- wyroby piekarnicze bez dodatku substancji spulchniajqcych Podane ilosci oraz asortyment poszczegolnych artykutéw sq przyblizone i mogq
ulec zmniejszeniu lub zwiekszeniu w razie zaistnienia takiej potrzeby ze strony Zamawiajgcego. Dostawcy, z ktérym Zamawiajqcy podpisze umowe nie przystuguje roszczenie
o realizacje dostawy w wielkosciach podanych w zalqczniku do SIWZ. Zawartos¢ cukru, soli i thuszczu w/w produktach zgodnie z obowiqzujqcym Rozporzqdzeniem Zdrowia
na czas realizacji dostawy. Wymagane sq etykiety ze sktadem surowowym i wartosciq odzywczq zawartq w 100g produktu. Dostawa pieczywa odbywac sie bedzie w
zaleznosci od biezacych potrzeb Zamawiajacego na koszt Wykonawcy sukcesywnie, kazdorazowo do magazynu szkoly przy ul. Radzyminskiej 11 w Biatymstoku. Towar
musi by¢ dostarczony oraz roztadowany we wskazanym przez Zamawiajacego magazynie nastepnego dnia od daty ztozenia zaméwienia (telefonicznego lub na adres e-mail).
Srednia czestotliwo$¢ dostawy 5 razy w tygodniu w godzinach 5.00-6.30

W przypadku uzycia produktéw réwnowaznych nalezy wypehi¢, kolumne 3 podajac nazwe producenta.

(miejscowosé, data) (podpis i piecze¢ upetnomocnionego przedstawiciela Wykonawcy)
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